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产品特点 
采用高温高压瞬时挤压膨化工艺、湿法蒸煮辊筒干燥工艺�

最大限度地保留谷物本身的营养和风味�

先进工艺，改变淀粉结构，有助于消化吸收，香味自然，口感细腻润滑�

承诺不添加任何香精、色素�

可加工谷类、麦类、豆类、薯类、杂粮类多种产品�

广泛应用于保健食品、固体饮料、营养代餐、谷物牛奶、蛋白饮料、特

膳食品、方便食品、烘焙食品、冲调食品、休闲食品、面包糕点、奶茶

等领域。�

冲调谷物粉系列 
NO� 产品名称� 产品型号� 细度�

001� 燕麦粉� PH40-060� 40-120 目�

002� 燕麦粉� M0142� 100 目�

003� 燕麦麸粉� M0073� 40-120 目�

004� 玉米粉（非转基因）� PH-40� 40-120 目�

005� 紫薯粉� M0105� 40-120 目�

006� 黑米粉� PH-K5M40� 40-120 目�

007� 绿豆粉� M0157� 40-120 目�

008� 糙米粉� PH80-226� 40-120 目�

009� 黑豆粉� PH40-069� 40-120 目�

010� 苦荞粉� M0144� 40-120 目�

011� 青稞粉� M0151� 40-120 目�

012� 红豆粉� B902F� 40-120 目�

013� 绿豆粉� M0157� 40-120 目�

014� 黑小麦粉� PH40-078� 40-120 目�

015� 大米粉� M0018� 40-120 目�

016� 核桃粉� PH40-089� 40-120 目�

017� 红枣粉� PH40-023� 40-120 目�

018� 红米粉� B901F� 40-120 目�

019� 红豆粉� M0071� 40-120 目�

020� 小麦高纤粉� M0091� 40-120 目�

021� 小米粉� M0103� 40-120 目�

022� 高粱粉� M0115� 40-120 目�

023� 黄豆粉� M0116� 40-120 目�

024� 糯米粉� M0106� 40-120 目�
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产品特点 
采用高温高压瞬时挤压膨化工艺、湿法蒸煮辊筒干燥工艺�

最大限度地保留谷物本身的营养和风味�

先进工艺，改变淀粉结构，有助于消化吸收，香味自然，口感细腻润滑�

承诺不添加任何香精、色素�

可加工谷类、麦类、豆类、薯类、杂粮类多种产品�

广泛应用于保健食品、固体饮料、营养代餐、谷物牛奶、蛋白饮料、特

膳食品、方便食品、烘焙食品、冲调食品、休闲食品、面包糕点、奶茶

等领域。�

药食同源系列   

 
  

�

� � � �

NO� 产品名称� 产品型号� 细度�

001� 黑芝麻粉� PH40-026� 40-120 目�

002� 莲子粉（广昌白莲）� GT-40� 100 目�

003� 薏苡仁粉� GT-40� 40-120 目�

004� 赤小豆粉� PH80-226� 40-120 目�

005� 山药粉� M0104� 40-120 目�

006� 茯苓粉� M0158� 40-120 目�

007� 芡实粉� M0032� 40-120 目�

008� 白扁豆粉� M0173� 40-120 目�

009� 莲子粉（湘莲）� GT0175� 40-120 目�

010� 百合粉� M0035� 40-120 目�

011� 杏仁粉� M0039� 40-120 目�

012� 葛根粉� M0049� 40-120 目�
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产品特点 
采用湿法蒸煮辊筒干燥工艺�

最大限度地保留谷物本身的营养，自然烤香味�

承诺不添加任何香精、色素�

可加工谷类、麦类、豆类、薯类、杂粮类多种产品�

广泛应用于保健食品、固体饮料、营养代餐、谷物牛奶、蛋白饮料、特

膳食品、方便食品、烘焙食品、冲调食品、休闲食品、面包糕点、奶茶

等领域。�

麦片、米稀系列 
NO� 产品名称� 型号� 片形大小� 包装规格�

001� 苦荞片� GT0025
长度 3-10mm�

厚度 0.45-0.55mm� 15KG/袋

002� 复合麦片� A1�
长度 3-10mm�

厚度 0.45-0.55mm� 15KG/袋

003� 复合麦片� M101�
长度 3-10mm�

厚度 0.45-0.55mm� 15KG/袋

004� 高粱片� M0323
长度 3-10mm�

厚度 0.45-0.55mm� 15KG/袋

005� 大米片� GT2001
长度 3-10mm�

厚度 0.45-0.55mm� 15KG/袋

006� 青稞麦珍� GT0121
长度 3-10mm�

厚度 0.45-0.55mm� 15KG/袋

007� 红豆麦片� GT0146
长度 3-10mm�

厚度 0.45-0.55mm� 15KG/袋

008� 绿豆麦片� GT0006
长度 3-10mm�

厚度 0.45-0.55mm� 15KG/袋

009� 紫薯麦片� GT0153
长度 3-10mm�

厚度 0.45-0.55mm� 15KG/袋

010� 抹茶麦片� GT0112
长度 3-10mm�

厚度 0.45-0.55mm� 15KG/袋

011� 巧克力麦片� GT0152
长度 3-10mm�

厚度 0.45-0.55mm� 15KG/袋

012� 黑米麦片� GT0070
长度 3-10mm�

厚度 0.45-0.55mm� 15KG/袋

013� 红枣麦片� GT0040
长度 3-10mm�

厚度 0.45-0.55mm� 15KG/袋

014� 玉米麦片� GT0001
长度 3-10mm�

厚度 0.45-0.55mm� 15KG/袋
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产品特点 
采用高温高压瞬时挤压膨化工艺，大限度地保留谷物本身的营养�

可根据客户要求调整颗粒口感：酥脆、紧致、坚韧�

可根据客户要求调整颗粒大小：2-3mm，4-5mm，10-15mm�

可根据客户要求调整颗粒形状：圆粒形、米粒形、圈状、卡通形状�

不添加任何香精、色素�

可根据客户要求添加糖、乳粉、食用盐、抹茶、可可等调味料�

广泛应用于保健食品、能量棒、营养棒，代餐棒、谷物牛奶、特膳食品、

方便食品、烘焙食品、休闲食品、面包糕点、奶茶等领域。�

谷物脆、谷物圈系列 
 NO� 产品名称� 型号� 颗粒大小�

谷

物

脆�

001� 膨化脆米（咸）� M0061� 大 4-5mm�

002� 黑米粒� M0322� 大 4-5mm�

003� 膨化脆米（紫薯） M0066� 大 4-5mm�

004� 谷物球�/麦丽素球� KLB� 10-15mm�

005� 白藜麦脆球� M0089� 大 4-5mm�

006� 黑藜麦脆球� M0090� 大 4-5mm�

007� 小米脆粒� M0093� 大 4-5mm�

008� 绿豆脆粒� M0094� 大 4-5mm�

009� 白芸豆脆粒� M0109� 大 4-5mm�

010� 大米脆粒� M0110� 大 4-5mm�

011� 黑豆脆粒� M0111� 大 4-5mm�

012� 蛋白紫薯脆米� P6001� 大 4-5mm�

013� 蛋白藜麦脆米� P6003� 大 4-5mm�

014� 蛋白小米脆米� P6004� 大 4-5mm�

015� 苦荞麦脆粒� M0138� 大 4-5mm�

016� 膨化魔芋颗粒� M0139� 大 4-5mm�
 NO� 产品名称� 型号� 颗粒大小�

蛋

白

脆

粒�

017� 小麦肽颗粒� M0155� 大 4-5mm�

018� 高蛋白脆谷粒� P60� 大 4-5mm�

019� 高蛋白脆粒� P80� 大 4-5mm�

020� 膨化大豆分离蛋白 P60� 大 4-5mm�

021� 大豆颗粒蛋白� PD80� 大 4-5mm�

022� 乳清蛋白脆谷粒� P50� 大 4-5mm�

023� 豌豆蛋白脆谷粒� PD70� 大 4-5mm�
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